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Az ,,Ev Fagylaltja” Verseny 2019.

VersenyKkiiras
Idépont: 2019. majus 23. (csiitortok)
Helyszin: Szombathely, Fé tér
Szervez6: Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete

A verseny célja a klasszikus és hagyomanyos jO minéségii kézmiives fagylalt népszerisitése, a
fagylaltkészitd mesterek megismertetése a fogyasztokkal.

Verseny kategoridk:

»1.” kategéria: cukraszdak, fagylaltozok versenye

Ebbe a kategoridba olyan fagylaltokkal lehet nevezni, amelyek természetes alap és jarulékos
anyagokkal, természetes allomany javitoval — pl: szentjanoskenyérmag liszt, guarmag liszt, agar-
agar, pektin illetve ezek keverékei (Neutro-k hasznalata is engedélyezett, max. 5 g/ liter adagolasban)
— tejes fagylaltok fozéssel késziilnek, lehetoleg tojas felhasznalasaval. Kizarolag sajat készitési
ontetekkel, variegatokkal, diszitésekkel izesitheték és diszithet6k, és a hagyomanyos technologiai
sorrendet betartva Kkeriilnetnek a tégelyekbe. 90-100% gyiimélcstartalmu gyiimélespiirék
hasznilata megengedett!

Gytumoles fagylaltoknak a késztermék tomegéhez viszonyitva minimum 30% jelleget ado
gyiimolcsot kell tartalmaznia. (Kivéve a citrusféléknél.)

A fagylaltokat csak eheté anyagokkal lehet disziteni ugy, hogy a diszités a fagylalt adagolhatosagat
ne akadalyozza!

A fagylaltokhoz fagylalt bazis (pl. 50-es és 100-as adagolast), névényi eredetli habalap, hozzaadott
novényi zsiradék, aroma, mesterséges szinezék nem hasznalhat6 fel!

Cukraszdanként/fagylaltozonként kategorianként egy fagylalt nevezhetd a versenyre.

»1./M” Kkategéria: cukraszdak, fagylaltozok versenye, ,,Mentes” kategoria

»Mentes” fagylaltok kategoriaja, azaz ,,hozzaadott cukor, glutén, laktoz és tejfehérje mentes fagylalt”
kategoria.

A fagylaltok nem tartalmazhatnak hozzaadott: cukrot, glutént, laktozt, tejfehérjét és kényelmi
termékeket.

Cukor helyett a kovetkezo édesitészerek hasznalhatdk: xilit (nyirfacukor), eritrit, stevia, maltit
(maltitol).

Cukraszdanként/fagylaltozonként kategdrianként egy fagylalt nevezhetd a versenyre.



»C” kategoria: alapanyaggyartok, -forgalmazok versenye
Ebben a kategoriaban alapanyag gyartok, illetve forgalmazok nevezhetnek.
Cégenként egy szabadon valasztott fagylalt nevezhetd a versenyre. A versenyzo csak készen hozott

fagylalttal indulhat.

A fagylaltoknal alapanyag megkdtés nincs.

»CI/M” Kkategoéria: alapanyaggyartok, -forgalmazok versenye, ,,Mentes” kategoria
Ebben a kategoriaban alapanyag gyartok, illetve forgalmazok nevezhetnek.

»Mentes” fagylaltok kategoriaja, azaz ,,hozzaadott cukor, glutén, laktoz és tejfehérje mentes fagylalt”
kategoria.

A fagylaltok nem tartalmazhatnak hozzaadott: cukrot, glutént, laktozt és tejfehérjét.
Cukor helyett a kovetkezo édesitészerek hasznalhatok: xilit (nyirfacukor), eritrit, stevia, maltit
(maltitol).

Cégenként egy szabadon valasztott fagylalt nevezhetd a versenyre. A versenyzo csak készen hozott
fagylalttal indulhat.

A versenyen valé részvétel és szabalyok:

o Az ,1” kategoria és ,,I./M” kategéria versenyz6i csak a helyszinen fagyaszthatnak, el6re
beosztott idépontban. A fagyasztis a verseny egyik latvanyossaga lesz, a néz6k elétt torténik.
A versenyzének 30 perc all rendelkezésére a fagylalt elkészitésére, diszitésére és a
rendrakasra. A sziikséges léfagylaltot, adalékanyagokat, diszitéelemeket minden résztvevo
hozza magaval.

o A fagyasztashoz minimum 5 liter fagylalt sziikséges (a gépek nagy teljesitménye miatt), illetve
annyi fagylaltot kell készitenie a versenyzonek, hogy a 360x165mme-es tégelyen tul, a zsiirinek
egy 750 ml-es termo dobozt is meg tudjon tdlteni. A termo dobozokat -14 C°-on taroljuk a
zslirizésig. A széles tégely hasznalata Kkizar6 ok minden fagylalt esetében!

e A fagyasztdsnal csak a nevezett versenyzé léphet be a fagyasztas helyszinére.
Minden versenyzOnek fél oraval a fagyasztasi idOpontja el6tt regisztralnia kell és pontosan
kezdenie a fagyasztast. A fagyasztashoz csak cukrasz munkaruhaban lehet megjelenni.

e A ,C” és ,C/IM” kategoridk versenyzdinek sajnos nem lesz lehetéségiik a helyszinen
fagyasztaniuk a szoros idobeosztas miatt, de igény esetén a kozelben igyeksziink lehetoséget
biztositani a fagyasztasra.

o ’I7’L/IM’,’C’ és *C/M’ kategoriaban egyiitt, 6sszesen maximum 72 fagylalt nevezését tudjuk
fogadni, a nevezések érkezési sorrendjében, a megadott nevezési hataridéig. A 72 fagylalt
nevezés beérkezte, illetve a nevezési hatarido lejarta utan nem fogadunk el nevezéseket!

e A nevezéskor a nevezési laphoz mellékelni sziikséges az elkészitendoé fagylalt pontos
receptjét és technologiai leirasat. Minden nevezett fagylalthoz a pontos receptet kell
eladni! A sajat készitésii ontetek, variegatok receptjeit is le kell adni! A recepteket a
zstiri az értékelés elott ellenorzi, a kiirasnak nem megfelelé fagylaltokat nem értékeli!
A recepteket a helyszinen megadni mar nem lehet!

e Az Ev Fagylaltja dijat nyert fagylalt készit6je tudomasul veszi, hogy a fagylalt receptjét az
Ipartestiilet jogosult tagjai szamara atadni.

e Az érmes fagylaltok receptjét az Ipartestiilet a Cukrasz Mester magazinban megjelentetheti.



Fagylaltok elkészitése:
e A helyszinen 6-14 6ra kozott lehet fagyasztani, a fagylaltok elkészitése nézok elott torténik.

e A fagyasztasok elére egyeztetett sorrendben torténnek, a versenyzok az idépontjuk eldtt fél
oraval kotelesek megjelenni és regisztralni.

Rendelkezésre allo berendezések, eszkozok:

Carpigiani HE fagylalt fagyasztogépek

Carpigiani Turbomix (professzionalis meriil6 kever6)
Hiber sokkolok

Hattér fagyaszto szekrények

Hattér fagyaszt6 a termo dobozoknak

Rozsdamentes munkaasztalok

Mikrohullamu siitd

Indukcids f6zdlap

Mosogat6

Egyéb eszkozok

Nevezési dij:

e 1”7 és ,I/M” kategéridban, ipartestiileti tagok szamara a nevezési dij 10.000 Ft +
AFA/fagylalt, mely logozott munkakotényt is tartalmaz. A kotényt a fagylalt elkészitése soran
a versenyzoknek viselniiik kell.

o 17 és ,I./M” kategdriaban, nem ipartestiileti tagok szamara a nevezési dij 20.000 Ft +
AFA/fagylalt, mely logozott munkakotényt is tartalmaz. A kotényt a fagylalt elkészitése soran
a versenyzoknek viselniiik kell.

e ,C”és,C/IM”, azaz céges kategoridban a nevezési dij 20.000 Ft + AFA/fagylalt

A nevezések beérkezési hatarideje: 2019. majus 10.

e A nevezésekkel egy id6ben kérjiikk a nevezési dijak befizetését banki atutalassal a
Mestercukrasz Kft. részére a kovetkez6é szamlaszamra: K&H Bank 10402166-50526785-
84821001. A nevezési dijrol a Mestercukrasz Kft. szamlat allit ki.

e A nevezési dij befizetésének hidnyaban a nevezés érvénytelen.

Nevezések bekiildése postan, vagy e-mailen:
Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete / Mestercukrasz Kft.
1185 Budapest, Ull6i ut 674.
Telefon: 06-1/266-4165
E-mail: cukraszat@cukraszat.net

A nevezési lap letdltheté honlapunkrol: www.cukraszat.net

Minden versenyz6 a beérkezett nevezési lapok alapjan e-mailen visszaigazolast kap.
A rajtszamokat a versenyzok a helyszinen kapjak meg.


mailto:cukraszat@cukraszat.net
http://www.cukraszat.net/

Zsiirizés:
e A helyszinen 14 é6ratol.
e A zsiiri Osszetétele: Szakmai zstirik, K6zonség zstiri.
o A Kozonség-zsiri dontése alapjan egy fagylaltot dijazunk.
e A zslirizés soran a versenyfagylaltokon szerepel a kiadott rajtszam, illetve a fagylalt
megnevezése, a készitdje a zsiiri szamara az eredményhirdetésig nem ismert.
o A zslirizést kdvetden a fagylaltokra a készitok/cukraszdak nevei kihelyezésre keriilnek.

Figyelem!

e A dijazott fagylaltokat a dijnyertes cukraszdakban/fagylaltozokban a zsiiri, vagy az altaluk
delegalt szakmai testiilet elére nem egyeztetett idopontban ellendrizheti, és a dijnyertes
recepttdl, vagy technologiatol eltérd elkészités esetén a dijat visszavonja, a versenyzot 5 évig
eltiltja a versenyen valo6 részvételtol!

e Az Ev Fagylaltja dijat nyert fagylaltot a versenyzének a versenyt kovetden, elére
egyeztetett idopontban a zsiiri, vagy az altaluk delegalt szakmai testiilet elott el kell
készitenie az ipartestiilet tanmiihelyében! A dijnyertes recepttél, vagy technolégiatél
eltéro elkészités esetén a zsiiri a dijat visszavonja, a versenyzot 5 évig eltiltja a versenyen
valo részvételtol!

Eredményhirdetés és dijazas:

e Az eredményhirdetésre varhatoan 18:00 orakor kertil sor a verseny helyszinén.

o Az eredményhirdetésen minden versenyz6 cukraszkabatban kételes megjelennil

e Dijazas: vandorserleg, kategoériankként 1 db aranyérem, 1 db eziistérem, 1 db bronzérem,
oklevelek, felajanlasok esetén kiilondijak.

o A Koz0nség-zsiiri dontése alapjan egy fagylaltot dijazunk.

e Az ,Ev Fagylaltja” vandorkupat az aranyérmes ,I.”-es kategérias fagylalt nyeri, a
szakmai zsiiri dontése alapjan.

e Amennyiben az , Ev Fagylaltja” dijat megnyerd versenyzének a masik fagylaltja is érmezett a
,LIM”-es  kategéridban, a zsiiri dontése alapjan az év legjobb fagylaltkészito
cukraszdajanak jaro ,,Kézmiives Fagylalt Nivodijat" adunk ki.

Minden kedves kolléga nevezését szeretettel varjuk.

Az Ipartestiilet elnoksége



