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PATAKI JANOS EMLEKVERSENY

Tortadiszités és cukrasz artisztikai verseny
felnott és tanulo kategoriakban

Cukorvirag kompozicio verseny

A verseny szervezodi és lebonyolitoi: Magyar Cukrasz Ipartestiilet, Mestercukrasz Kft.
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SIRHA BUDAPEST 2022.

PATAKI JANOS EMLEKVERSENY

Budapest, 2022. marcius 22.

Tisztelt Kollégak és Tanulok!

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet idén negyedik alkalommal rendezi meg a Pataki Janos
Emlékversenyt tanulok €s felnottek részére, tortadiszités, artisztika és cukorvirag kategdriaban.
Szeretnénk, ha minél tobb szakmajat szeretd kolléga és leendd kolléga venne részt a versenyen,
Osszemérn¢ tudasat egy igényes, nemzetkozi szakkiallitas keretében megrendezett, a
nagykozonség szamara is latvanyos versenyen, ahol a kimagasl6 magyar cukraszatot tudjuk
egylitt népszertisiteni.

ALTALANOS ISMERTETO

A verseny 2022. marcius 22-én keriil megrendezésre a Magyar Cukrasz Ipartestiilet
gondozasaban, a SIRHA Budapest Nemzetkozi Elelmiszeripari és HORECA Szakkiallitas
keretein beliil, melynek a HUNGEXPO ,,A, G, és F” pavilonja ad helyet. A verseny az ,,F”
pavilonban keriil megrendezésre, melyben varhatoan tobb mint 20.000 latogato tekintheti majd
meg a kiallitott versenymunkakat.

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet altal rendezett verseny célja a magyar cukraszok kiemelkedd

képességének és teljesitményének, valamint a cukraszmiivészet Ujdonsdgainak széleskord,

nyilvanos bemutatasa, tovabba uj oOtletek segitségével lendiiletet adni a fiatal cukrasz

generacionak.

® A verseny minden kategdridjdban szabad a témavalasztas, nincsenek témakor
meghatarozasok, vagy megkotések.

® A versenymiivek és a hozzajuk kapcsolodd dekoracio részére kategorianként 100 cm
(szélesség) x 70 cm (hosszsag) méretii kiallitdsi hely biztositott. Artisztika kategoridban
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indul6 versenyzdknek 100 cm x 100 cm nagysagu kiallitasi helyet biztositunk. A kiallitasi
tertilet alapteritovel boritott, a dekoraciordl a versenyzok dnmaguk gondoskodnak.

® Minden kiallitott munkanak eheté anyagbol kell késziilnie.
® A termékek mellett versenyzoként 1 db szponzoralasi tabla kihelyezése engedélyezett.

® A jelentkezés a mellékelt nevezési lapon torténik, melyet legkésobb 2022. marcius 10. napjaig
kérjiik bekiildeni e-mailen a cukraszat@cukraszat.net cimre.

® Versenymivek kiallitdsa: 2022. marcius 22. HUNGEXPO ,,F” pavilon.
(A termékek elhelyezésének rendjérél a nevezett versenyzdknek késébb kiildiink
tajékoztatast.) Versenymiivek elvitele: 2022. marcius 24. 18% ératol.

® A kiallitas nyitvatartasi ideje alatt a bemutaté nem bonthaté meg!

® A kiallitassal kapcsolatos részletes informaciot a visszaigazolasokkal egytitt kiildjiik el a
jelentkezdk szamara.

® A nevezéseket a beérkezések sorrendjében fogadjuk, mindosszesen 40 versenymunka
nevezését tudjuk fogadni!

OTLETEK ES TANACSOK
Ugyeljiink az alabbiakra:
e Eredeti 6tletet dolgozzunk ki, kreativ megoldasokat alkalmazzunk.
e Szinek helyes alkalmazésara, elrendezésére, mindig harmoniara torekedjiink.

e A felhasznalt alap- és jarulékos anyagok feleljenek meg a szakmai elvarasoknak,
szakszertien legyenek kidolgozva.

e A versenymunkak elkészitése feleljen meg a mai modern cukraszati/artisztikai
elvarasoknak.

e A prezentacio mértéktarto, elegans, modern stilusu legyen.

Kérjiik az alabbiak mellozését:
e Egy, mar egyszer értékelt munka ismételt kiallitasat.
o A kidllitasi targy reklamértékkel bird megjelolését.

crer

o [smétlodést az elkészités technologidjaban.
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e Pataki Janos 0rokos tiszteletbeli elndkiink megjelenitését a diszmunkéban.

DIJAZAS

A versenymunkak értékelése a nemzetkozileg elfogadott pontozas alapjan torténik — arany—
eziist-bronzérmek ¢s oklevél mindsitések forméjaban. A kiemelkedé munkak készitoi
kiilondijban is részesiilnek.

KULONDIJAK

- Az IREKS-STAMAG Kift. felajanlasaban a . Felnott kategoriak” legmagasabb
pontszamot eléré aranyérmes versenyz6i netto 100.000 Ft érteki
Ajandékutalvanyt nyernek, mely az IREKS-STAMAG Kft. altal forgalmazott
termékekre valthato be.

- Kategoriatol fiiggetleniil, a zstiri dontése alapjan, a GOODWILL NATIONAL
TRADING Kft. jovoltabol két napos Csokoladé Akadémia tanfolyamon valo
részvételi lehetoséget kap 120.000,- F't értékben killondijként a leginnovativabb,
legkreativabb versenymunka megalkotoja.

- Az M-GEL HUNGARY KIft. felajanlasaban, a ,Felnott Tortadiszités”
kategoriaban legmagasabb pontszamot eléré versenyzo 50.000,- Ft, a masodik és
harmadik legmagasabb pontszamot eléré versenyzok 25.000 - 25.000,- Ft értéki
Ajandékutalvanyt vehetnek at, mely az M-GEL HUNGARY Kift. altal gyartott
termékekre valthato be.

- A MASTER MARTINI HUNGARY Kift. felajanlasaban a .. Feln6tt Artisztika”
kategoriaban a legmagasabb pontszamot eléré aranyérmes versenyzo 50.000,- Ft
értékii alapanyag csomagot nyer.

- A DEBIC felajanlasaban kategoriatol fiiggetleniil a legmagasabb pontszamot eléré
» Tanulo” versenyzd a DEBIC markanagykovete, Mienyhart Attila mesterkurzusan
vehet részt, valamint 30.000.- Ft értékii termékcsomag ajandékban részesiil.

- A ,Tanulo” kategoriakban legmagasabb pontszamot eléré versenyzok Borbély
Béla — Mestercukrasz cimi szakkonyvét vehetik at az Ipartestiilet felajanlasaban.

- Az IREKS-STAMAG Kft. felajanlasaban a versenyen résztvevé minden ,, Tanulo”
ajandékcsomagot vehet at.
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CUKRASZVERSENY

TANULOK RESZERE

»A” Kategoria: Tortadiszités
Tortadiszités:

Tetsz6leges formaji maximum 30 szeletes torta alkalmi diszitése (pl. sziiletés-, névnap, eskiivo,
kereszteld, évfordulo, stb). A torta maximalis magassaga 10 cm lehet szintenként.

Disztorta készités kovetelményei:

30 szeletesnél nagyobb versenymunkat a zsiiri nem értékel.

- A torta élelmiszerbdl késziiljon, hungarocell, fa nem lehet.

- Ehetetlen elemek, pl. drot, szalag, eziist/arany gyongy felhasznalasa tilos!

- Lehetoleg térbeli disszel késziiljon, sikbeli diszités (glazar, festés) kiegészito diszként ajanlott.
- A diszités tobb modszerét alkalmazzuk (pl. karamellnél 6nto6tt, hiizott, favott).

- Vajkrém, périzsi krém, ganache spriccelés nem ajanlott.

Ertékelés

Megjelenés, altalanos benyomas 0-10 pont
Osszeallitas, szinek harménidja 0-10 pont
Korrekt, szakszer( elkészités 0-10 pont
Esztétikus, attraktiv talalasi mod 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazas

40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés

Nevezési dij
A tanuléverseny kategoériaiban nincs nevezési dij.

Ez alél kivételt képez:

- haaversenyen indul6 tanul6 neve alatt szerepel az 6t indito cukraszda neve. Ilyen esetben a nevezési
dij: 6.000 Ft +27% AFA / kategoria/termék.

- haa versenyz6 a terméke(i) mellé szponzoralasi tablat kér kiallitani, akkor a nevezési dij: 6.000 Ft
+27% AFA / kategoria/termék.

s

postazunk a versenyzonek. A nevezési dij megfizetése a versenyen valo részvétel feltétele.
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Dijatadas
A dijatadas tervezett idépontja: 2022. marcius 22. 16:00 ora (a késébbiekben pontositva)

A dijatadason a versenyre felkészit6 szakoktatok munkajat is szeretnénk megkoszonni, igy kérjiik, hogy
az linnepélyes eredményhirdetésen a szakoktatok is vegyenek részt.
A nevezési lapon kérjiik, sziveskedjenek a szakoktato(k) nevét is feltiintetni.

Kériink minden tanulé versenyzét és felkészit6é szakoktatét, hogy a dijatadé iinnepségen cukrasz
kabatban, sotét nadragban (szoknyaban), iinnepi megjelenéssel tiszteljék meg a szakmankat.

CUKRASZVERSENY
TANULOK RESZERE

»B” Kategoria: Artisztika
Versenymunka:

Egyedi kivitelezésli cukor, csokoladé, marcipan, és tragant szobraszat, vagy egyéb kiilonleges diszitd
technikak és miivek készitése.

* A bemutatott munkat ehet anyagbol kell elkésziteni.

* A miivészi alkotas csak térbeli haromdimenziés munka lehet (a sikban diszitett munkakat
nem értékeljiik).

* A vazszerkezetéhez nem hasznalhaté nem élelmi anyag pl.: drot, fa, miianyag.

* A kihelyezett készitmények a zsiiri szamara hozzaférhetéek kell, hogy legyenek, kiillonben a
kiallitott targyak nem értékelhetoek.

* Az artisztikai terméken beliil tobb kiilonb6z6 technikaval dolgozzunk. (pl. karamellnél ontott,
huzott, favott).

* A kiallitott versenymunkak minimum 60 cm, maximum 1,6 méter magasak, és legfeljebb 90 cm
szélesek lehetnek.

» Torekedjiink a magas, karcsu, szell6s artisztikai munka készitésére.

Ertékelés
Nehézségi fok, személyes iigyesség 0-10 pont
Kivitelezés, anyagkezelés mindsége 0-10 pont
Miivészi megjelenités, harmonikus 6sszkép 0-10 pont
Kreativitas, egyéni, uj otletek megvalositasa 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazas
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés
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Nevezési dij
A tanuléverseny kategdridiban nincs nevezési dij.

Ez alol kivételt képez:

- haaversenyen indul6 tanuld neve alatt szerepel az 6t inditd cukraszda neve. Ilyen esetben a nevezési
dij: 6.000 Ft +27% AFA / kategéria/termék.

- haa versenyzo6 a terméke(i) mellé szponzoralasi tablat kér kiallitani, akkor a nevezési dij: 6.000 Ft
+27% AFA / kategoria/termék.

crer

postazunk a versenyzonek. A nevezési dij megfizetése a versenyen valo részvétel feltétele.
Dijatadas
A dijatadas tervezett idépontja: 2022. marcius 22. 16:00 ora (a késébbiekben pontositva)

A dijatadason a versenyre felkészitd szakoktatok munkajat is szeretnénk megkdszonni, igy kérjiik, hogy
az liinnepélyes eredményhirdetésen a szakoktatok is vegyenek részt.
A nevezési lapon kérjiik, sziveskedjenek a szakoktato(k) nevét is feltiintetni.

Kériink minden tanul6 versenyzot és felkészité szakoktatot, hogy a dijatado iinnepségen cukrasz
kabatban, sotét nadragban (szoknyaban), iinnepi megjelenéssel tiszteljék meg a szakmankat.

CUKRASZVERSENY

FELNOTTEK RESZERE

»A” Kategoria: Tortadiszités

Versenymunka:

Tetszbleges formaju, maximum 30 szeletes alkalmi disztorta. A torta maximalis magassaga 10 cm lehet
szintenként.

- A torta csak élelmiszerbol késziilhet, hungarocell, fa nem lehet.

- Nem ehet6 elemek, pl. drét, szalag, eziist/arany gyongy hasznalata tilos.

- Térbeli disszel késziiljon, sikbeli diszités (glazur, festés) csak kiegészité diszként ajanlott.

- A diszités tobb mddszerét alkalmazzuk (pl. karamellnél ontétt, huzott, fuvott).

- Vajkrém, parizsikrém, ganache spriccelés nem ajanlott.

Ertékelés
Megjelenés, altalanos benyomas 0-10 pont
Osszedllitds, szinek és anyagok harmonigja 0-10 pont
Korrekt, szakszeri elkészités 0-10 pont
Esztétikus, attraktiv talalasi mod 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
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Dijazas
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Ezilistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés
CUKRASZVERSENY
FELNOTTEK RESZERE
»B” Kategoria: Artisztika
Versenymunka:

Egyedi kivitelezésli cukor, csokoladé, marcipan, és tragant szobraszat, vagy egyéb kiilonleges diszito
technikak és miivek készitése.

* A bemutatott munkat ehetd anyagbol kell elkésziteni.

* A miivészi alkotas csak térbeli haromdimenzios munka lehet (a sikban diszitett munkakat
nem értékeljiik).

* A vazszerkezetéhez nem hasznalhat6 nem élelmi anyag pl.: drét, fa, miianyag.

* A kihelyezett készitmények a zsiiri szamara hozzaférhetéek kell, hogy legyenek, kiilonben a
kiallitott targyak nem értékelhetdek.

* Az artisztikai terméken beliil t6bb kiilonb6z6 technikaval dolgozzunk. (pl. karamellnél 6ntott,
huzott, favott)

* A Kkiallitott versenymunkak minimum 60 cm, maximum 1,6 méter magasak, és legfeljebb 90 cm
szélesek lehetnek

»  Torekedjiink a magas, karcsu, szellds artisztikai munka készitésére.

Ertékelés
Nehézségi fok, személyes ligyesség 0-10 pont
Kivitelezés, anyagkezelés mindsége 0-10 pont
Miivészi megjelenités, harmonikus 6sszkép 0-10 pont
Kreativitas, egyéni, 01j otletek megvalositasa 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazads
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés

Nevezési dij

A felnétt cukraszverseny nevezési dija mindkét kategoriaban: 8.000 Ft +27% AFA /kategéria/termék
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Amennyiben a versenyz6 a terméke(i) mellé¢ szponzoralasi tablat kér kidllitani, a fenti nevezési dij
kétszeresét kell fizetnie.

postazunk a versenyzonek. A nevezési dij megfizetése a versenyen valo részvétel feltétele.

A nevezési dij befizetésének hianyaban a nevezés érvénytelen.

Dijatadas
A dijatadas tervezett idépontja: 2022. marcius 22. 16:00 ora (a késébbiekben pontositva)

Kériink minden versenyzot, hogy a dijdatado iinnepségen cukrdsz kabdtban, sétét nadragban
(szoknydban), iinnepi megjelenéssel tiszteljék meg a szakmdnkat.

CUKRASZVERSENY
FELNOTTEK ES TANULOK RESZERE
»C” kategoria: Cukorvirag kompozicié
Versenymunka:

- A versenymunkaknak minimum 5 db viragbdl allé kompozicionak kell lennie, amely nem
haladja meg maximum 30x30 cm alapméretet, magassag korlatozas nincs.

- Virdgokat ¢és leveleket a botanikai leirasnak megfelelden kell kialakitani.

- Szirmok, levelek erezése vékonysaga ¢és aranyara kériink hangsulyt fektetni, szinek
harmoénigjara szintén figyeljiink.

- A bimbok és kitolt6 viragok nem szamitanak teljes érték(i viragoknak, de tartalmaznia kell a
kompozicionak.

- Minden kompozicioban minimum kétfajta viragot kell alkalmazni.

- Fontos figyelni a megfeleld méretekre, a szinvalasztasra €s a harmonikus 6sszhatasra.

- Figyeljiink a szirmok és levelek kialakitasanal a megfelelé vékonyitasra, igényes kivitelezésre.

- Felhasznalhatoak a miibibék is, de mii leveleket nem lehet alkalmazni.

- Kozéprész készitéséhez cérnat is lehet alkalmazni.

Nevezési dij

A nevezési dij: 6.000 Ft + 27% AFA/termék.
Amennyiben a versenyz6é a terméke(i) mellé szponzoralasi tablat kér kiallitani, a fenti nevezési dij
kétszeresét kell fizetnie.

postazunk a versenyzonek. A nevezési dij megfizetése a versenyen valo részvétel feltétele.

A nevezési dij befizetésének hianyaban a nevezés érvénytelen.
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Dijatadas

A dijatadas tervezett idépontja: 2022. marcius 22. 16:00 ora (a kés6bbiekben pontositva)
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Ertékelés
Nehézségi fok, kompozicid gazdagsaga 0-10 pont
Kivitelezés, anyagkezelés mindsége 0-10 pont
Miivészi megjelenités, harmonikus 8sszkép 0-10 pont
Kreativitas, egyéni, 11j otletek megvalositasa 0-10 pont
Osszesen: 40 pont
Dijazas
40-36 pont Aranyérem
35-32 pont Eziistérem
31-28 pont Bronzérem
27-24 pont Oklevél
0-23 pont Elismerés

Keériink minden versenyzot, hogy a dijatado iinnepségen cukrdsz kabdtban, sétét nadragban

(szoknydban), iinnepi megjelenéssel tiszteljék meg a szakmdnkat.

A felkésziiléshez és a versenyzéshez sok sikert kivanunk!

Magyar Cukrasz Ipartestiilet elnoksége
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