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AZ ,,EV FAGYLALTJA” VERSENY 2022.

VERSENYKIIRAS

Ipartestiiletiink meghirdeti az Ev Fagylaltja versenyt! Az elmult két évben mar jol bevalt, kétfordulos
versenyt tartunk idén is, régids elodontokkel, majd azt kdvetd orszagos dontdvel, mely a tavalyi évben
is oriasi sajtéérdeklodést valtott ki.

A verseny célja a klasszikus és hagyomanyos jo mindségli kézmiives fagylalt népszertisitése. Az idei
kiiras és verseny is eltér az el6z6 évhez képest, kérjiik, figyelmesen olvassak el!

A kétfordulos versenyben a régids elddontdk utan - ahol kész fagylaltokkal kell indulni — kovetkezik
az Ipartestiilet sz€khazaban a dontd, ott mar a zsiri eldtt helyben kell fagyasztaniuk a versenyzéknek.

X ) Ev FAGYLALTJA

Verseny kategoriak és leirasok:

,»A” KATEGORIA: CUKRASZDAK, FAGYLALTOZOK VERSENYE (KETFORDULOS
VERSENY)

Ebbe a kategoridba olyan fagylaltokkal lehet nevezni, amelyek természetes alap és jarulékos
anyagokkal, természetes allomany javitoval késziilnek. (Természetes allomanyjavitok lehetnek
példaul: szentjanoskenyérmag liszt, guarmag liszt, lenmagliszt, agar-agar, pektin stb., illetve ezeknek
(akar cégek altal gyartott) keverékei (pl. ,,Neutro”-k) hasznalata is engedélyezett (maximum 10 g/liter
adagolasban).

A tejes fagylaltok f6zéssel késziilhetnek, lehetdleg tojas felhasznalasaval.

A fagylaltok kizarélag sajat készitésii ontetekkel, variegatokkal izesithet6k és diszithetok.
A 90-100% gyiimolcstartalmia gyiimolespiirék hasznalata is megengedett!

Gylimoles fagylaltoknak a késztermék tomegéhez viszonyitva minimum 30% jelleget ado
gyiimolcsot kell tartalmaznia (csak a citrusféléknél lehet ennél kevesebb).

A fagylaltokat csak ehet6 anyagokkal lehet disziteni ugy, hogy a diszités a fagylalt adagolhatésagat
ne akadalyozza!

A fagylaltokhoz fagylalt bazis alap (pl. 50-es és 100-as adagolasu), névényi eredetli habalap,
hozzaadott ndvényi zsiradék (kivéve olajosmagbol késziilt olajok) aroma, mesterséges szinezék NEM

hasznalhato fel!

Cukraszdanként/fagylaltozokként ebben a kategoriaban két fagylalt nevezhet6 a versenyre.



wM?” - MENTES,KATEG(')RIA: CUKRASZDAK, FAGYLALTOZOK VERSENYE
(KETFORDULOS VERSENY)

»Mentes” fagylaltok kategoridja, azaz ,,hozzaadott cukor, glutén, laktoz és tejfehérje mentes fagylalt”
kategoria.

A fagylaltok nem tartalmazhatnak hozzaadott: cukrot, glutént, laktozt, tejfehérjét és kényelmi
termékeket. Cukor helyett a kdvetkezd édesitdszerek haszndlhatok: xilit (nyirfacukor), eritrit, stevia
(szteviol-glikozid), maltit (maltitol).

Cukraszdanként/fagylaltozokként ebben a kategoriaban egy fagylalt nevezheto a versenyre.

»C” KATEGORIA: ALAPANYAGGYARTOK, -FORGALMAZOK VERSENYE
(EGYFORDULOS VERSENY)

Ebben a kategoriaban alapanyag gyartok, illetve forgalmazok nevezhetnek.

Cégenként két szabadon valasztott fagylalt nevezhetd a versenyre.
A versenyzok csak készen hozott fagylalttal indulhatnak.

A verseny az orszagos donté napjan lesz, a budapesti Zila Kavéhazban.

A fagylaltoknal alapanyag megkotés nincs.

»C/M” MENTES KATEGORIA: ALAPANYAGGYARTOK, -FORGALMAZOK VERSENYE
(EGYFORDULOS VERSENY)

Ebben a kategoriaban alapanyag gyartok, illetve forgalmazok nevezhetnek.

Cégenként egy szabadon valasztott fagylalt nevezheto a versenyre.
A versenyzok csak készen hozott fagylalttal indulhatnak.

A verseny az orszagos donté napjan lesz, a budapesti Zila Kavéhazban.
Ebben a kategériaban ,,hozzaadott cukor, glutén, laktdéz és tejfehérje mentes” fagylaltokkal lehet
nevezni, tehat a fagylaltok nem tartalmazhatnak hozzaadott: cukrot, glutént, laktozt, tejfehérjét.

Cukor helyett a kovetkezd édesitdszerek hasznalhatok: xilit (nyirfacukor), eritrit, stevia (szteviol-
glikozid), maltit (maltitol).

Régios elodontok az ,,A” és ,,M” kategdriak, cukraszdak és fagylaltozok részére

e Az orszagban négy régios elodontot tartunk, ahonnan régionként az ,,A” kategoéria elsd
hiarom helyezett fagylaltja és az ,,M” kategéria elsé ketté helyezett fagylaltja jut tovabb
az orszagos dontdbe.

¢ Régionkként maximum 24 fagylalt nevezését tudjuk fogadni a két kategoriaban 6sszesen.
A versenyzOknek kész fagylatokat kell hozniuk, keskeny tégelyekben (360x165mm), a

székhelyiik alapjan meghatarozott régios versenyre.

e A nevezéseket a beérkezések sorrendjében fogadjuk.



1. Régio: Fejér megye, GyOr-Moson-Sopron megye, Komdrom-Esztergom megye, Vas
megye, Veszprém megye.

Helyszin: Damniczki Cukraszda, Székesfehérvar, F6 utca (Rozsa u. 2.)

Id6pont: 2022. jalius 4. hétf6 9:00 éra

2. Régié: Baranya megye, Somogy megye, Tolna megye, Zala megye.
Helyszin: Geleta Cukraszda, Balatonlelle, Rakéczi ut 269.
Id6pont: 2022. julius 4. hétfé 13:00 ora

3. Régié: Borsod-Abauj-Zemplén megye, Budapest, Hajdu-Bihar megye, Heves megye,
Nograd megye, Pest megye, Szabolcs-Szatmar-Bereg megye.

Helyszin: Hisztéria Cukraszda, Tapioszecsod, Pesti ut 5.

Id6pont: 2022. jalius 5. kedd 9:00 o6ra

4. Régio: Bacs-Kiskun megye, Békés megye, Csongrad-Csanad megye, Jasz-Nagykun-
Szolnok megye.

Helyszin: Jaké Cukraszda, Kecskemét, Pet6fi Sandor u. 7.

Id6pont: 2022. julius 5. kedd 13:00 6ra

Orszagos donto az . A” és ,,M” kategoridk, cukraszdak és fagylaltozok részére

A dontb az Ipartestiilet székhazaban kerlil megrendezésre, a zsiirizés pedig a Zila Kavéhazban.
Cim: 1185 Budapest, Ull6i 1t 674. (bejarat a Nagysz616s u. 2. felol)

Idépont: 2022. julius 12. kedd 6:00 ératol

Az ,,A” és ,,M” kategoriak régids tovabbjutoi a dontén a helyszinen fognak fagyasztani, elore
beosztott idopontban. A versenyzének 25 perc all rendelkezésére a fagylalt elkészitésére,
diszitésére és a rendrakasra. A sziikséges 1é fagylaltot, adalékanyagokat, diszitdelemeket
minden résztvevd hozza magaval!

A fagyasztashoz 4 liter fagylalt sziikséges. A széles tégely hasznalata kizaré ok minden
fagylalt esetében! A fagyasztasnal csak cukrasz munkaruhiaban lehet belépni a
tanmiihelybe!

A fagyasztasok eldre egyeztetett és meghatarozott sorrendben torténnek, a versenyzok az
idopontjuk elétt fél oraval kotelesek megjelenni és regisztralni.

A dontoben rendelkezésre allé berendezések, eszkozok:

Carpigiani HE fagylalt fagyasztogép

Carpigiani Turbomix (professzionalis meriil6 keverd)
Hiber sokkol6 fagyaszto

Hattér fagyaszto szekrények

Rozsdamentes munkaasztalok

Mikrohullamu siit6

Indukcios f6z6lap

Mosogatd

»C” és ,,C/M” kategdriak (alapanyaggyartok és forgalmazok versenye) orszagos donté

A ,,C” és ,,C/M” kategoriaban 0sszesen 24 fagylaltot tudunk fogadni, cégenként maximum
harom fagylalttal lehet indulni a két kategéridban Osszesen. A versenyzok csak készen
hozott fagylalttal indulhatnak!

A donto6 a Zila Kavéhazban keriil megrendezésre.
Cim: 1183 Budapest, Ull6i 1t 452.
Id6pont: 2022. julius 12. kedd 11:00 6ra



e A nevezéskor a nevezési laphoz mellékelni sziikséges az elkészitendd fagylalt pontos
receptjét, technolégiai leirasat és a fagylaltban 1évé allergéneket a mellékelt tablazat
alapjan. Minden nevezett fagylalthoz a pontos receptet kell leadni, melynek tartalmaznia
kell a sajat készitésii ontetek, variegatok, ropogos elemek receptjeit is. A recepteket a
zsliri az értékelés elétt ellendrzi, a kiirasnak nem megfelel6 fagylaltokat nem értékeli!

e Recept nélkiil a nevezés érvénytelen, a recepteket a helyszinen megadni mar nem lehet!

e Az érmet nyert fagylaltok készit6i tudomdasul veszik, hogy a fagylalt receptjét az Ipartestiilet
jogosult tagjai szdmara atadni.

e Az érmes fagylaltok receptjét az Ipartestiilet a Mester Cukrasz magazinban megjelentetheti.

,A” kategoridban a nevezési dij 10.000 Ft+27%AFA/fagylalt az ipartestiileti tagok részére.
,,A” kategoriaban a nevezési dij nem ipartestiileti tagok részére 20.000 Ft+27%AFA/fagylalt.
,M” kategériaban a nevezési dij 5.000 Ft+27%AF A/fagylalt ipartestiileti tagok részére.

,M” kategoriaban a nevezési dij nem ipartestiileti tagok részére 10.000 Ft+27%AFA/fagylalt.
,C” ¢s ,,C/M” azaz az Osszes céges kategoriaban a nevezési dij 20.000 Ft+27%AFA/fagylalt.

2022. junius 28.

e A nevezési dijrol szamlat allitunk ki, melyet a Mestercukrasz Kft. K&H Bank 10402166-
50526785-84821001 szami1 szamlajara kériink befizetni/atutalni a szamla kézhezvétele utan.
A nevezési dij befizetésének hianyaban a nevezés érvénytelen.

e Minden nevezett versenyzének visszaigazolast kiildiink, melyben tajékoztatni fogjuk a verseny
tovabbi részleteirdl.

Nevezések bekiildése e-mailen lehetséges: cukraszat@cukraszat.net

A nevezési lap letolthet honlapunkrol: www.cukraszat.net

e A zsiirizés sordn a versenyfagylaltokon csak a kiadott rajtszam, illetve a fagylalt megnevezése
szerepel. A készitdje a zsliri szamadra a régios eredményhirdetésig nem ismert.

o A régiokbol az ,,A” kategoriabol az els6 harom fagylalt, az ,,M” kategoriabdl az elso kettd
fagylalt keriil tovabb az orszdgos dontdbe.

o Az Gsszes régidban és az orszagos dontOben is ugyanaz az 5 f0s szakmai zsiri fog értékelni.

e FErtékelési szempontok és pontozas: iz, izek harmoénidja: 55 pont, allag/textarak: 35 pont,
megjelenés, dekoracio: 10 pont.

e Dijazas: vandorserleg, mind a négy kategéridban 1 db aranyérem, 1 db eziistérem, 1 db
bronzérem, oklevelek, felajanlasok esetén Kiilondijak.

e Az ,A” kategoria régios elédontd tovabbjutdi a ,,Régié kivalé fagylaltja” dijat kapjak az
eredményhirdetésen.

e Az, M” kategoria régios el6dontd tovabbjutoi a ,,Régio kivaléo mentes fagylaltja” dijat
kapjak az eredményhirdetésen.

e Az ,Ev Fagylaltja” vandorkupat az aranyérmes ,,A” kategéria gyoztes fagylalt kapja, a
szakmai zsiiri dontése alapjan.

e Amennyiben az ,,Ev Fagylaltja” dijat megnyerd versenyzonek egy masik fagylaltja is érmezett
az ,,A” vagy az ,M” kategoriaban, a zsliri dontése alapjan az év legjobb fagylaltkészitd
cukraszdajanak jaro ,,Kézmiives Fagylalt Nivodijat” adjuk at.


mailto:cukraszat@cukraszat.net
http://www.cukraszat.net/

o A dijazott fagylaltokat a dijnyertes cukraszddkban/fagylaltozékban a zsiiri, vagy az altaluk
delegalt szakmai testiilet elére nem egyeztetett idépontban ellendrizheti, és a dijnyertes
recepttdl, vagy technologiatol eltérd elkészités esetén a dijat visszavonja, a versenyzét S évig
eltiltja a versenyen valo részvételtol!

e Az KEv Fagylaltja dijat nyert fagylaltot a versenyzének a versenyt kovetéen
leghamarabban, de elére egyeztetett idépontban a zsiiri, vagy az altaluk delegalt szakmai
testiilet elott el kell készitenie az Ipartestiillet tanmiihelyében! A dijnyertes recepttol,
vagy technologiatol eltéro elkészités esetén a zsiiri a dijat visszavonja, a versenyzot S évig
eltiltja a versenyen valod részvételtol!

Kérdéseikkel keressenek minket honlapunkon megtalalhat6 elérhetéségeinken:

https://www.cukraszat.net/magunkrol/kapcsolat

Minden kedves Kolléga nevezését szeretettel varjuk!

Az Ipartestiilet elnoksége

AZ EV FAGYLALTJA VERSENY KIEMELT TAMOGATOJA: _ S KODA

AZ EV FAGYLALTJA VERSENY TAMOGATOJA:

TECHNOLOGIAI ES [PARI
MINISZTERIUM


https://www.cukraszat.net/magunkrol/kapcsolat

